Especificagbes Técnicas
Registo da Indicacdao Geografica — Aguardente de Vinho Douro

Lingua na qual o pedido é apresentado: Portugués (PT)

1. Nome da Indicacdo Geografica a registar
Aguardente Vinica/ Aguardente de Vinho DOP Douro

2. Categoria da bebida espirituosa
Aguardente Vinica/Aguardente de Vinho
3. Requerente
Instituto da Vinha e do Vinho, I.P.
Rua Mouzinho da Silveira, 5
1250-165 Lisboa — PORTUGAL

Instituto Publico — autonomia administrativa e financeira

4. Protegao Nacional e Comunitaria

12 Protec3o em Portugal: Portaria n? 1080/1982, de 17 novembro
12 Protecdo na Unido Europeia: Regulamento n2 1576/1989, de 29 de Maio

5. Descrigcao da bebida espirituosa

Carateristicas fisicas, quimicas e/ou organoléticas

A denominac¢do de origem “Aguardente de Vinho DOP Douro” sé pode ser utilizada pelas
aguardentes vinicas obtidas a partir de vinhos elaborados com uvas produzidas na regido
demarcada do Douro (RDD), ai produzidas e envelhecidas e que obedecam as caracteristicas
fisico-quimicas e organolépticas estabelecidas na lei e nos termos regulamentados pelo IVDP,
I.P., ouvido o Conselho Interprofissional.

O Decreto-Lei n.2 173/2009, de 3 de agosto, que aprova o estatuto das denominagdes de
origem e indica¢do geografica da Regido Demarcada do Douro, refere no artigo 29.2, n.21 - A
producdo de aguardentes vinicas com direito a DO “Douro” deve resultar da destilacdo de
vinho proveniente da RDD.
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Caracteristicas fisico-quimicas:

Para terem direito a denominacdo de origem Douro as aguardentes vinicas deverdao observar
as disposicGes legais em vigor e apresentar um titulo alcoométrico volimico superior ou igual
a 37,5% vol. e um teor em substancias volateis superior ou igual a 125g/hl de alcool a 100% e
um teor em metanol inferior ou igual a 200g/hl de alcool a 100%.

Caracteristicas organolépticas:

Do ponto de vista organoléptico, as aguardentes vinicas devem ser isentas de defeitos e
satisfazer os requisitos apropriados quanto a limpidez, cor, aroma e sabor, tal como
reconhecidos pela cdmara de provadores do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I.P. Em
relacdo as restantes caracteristicas, as aguardentes vinicas devem obedecer a regulamentacao
do Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I.P., ouvido o conselho interprofissional.

Carateristicas especificas (por comparacdo com as bebidas espirituosas da mesma
categoria)

As aguardentes vinicas DOP Douro devem revelar a matéria-prima que lhes deu origem, bem
como o envelhecimento, caso ocorra.

Tipo de pratica enoldgica: Praticas culturais

As vinhas destinadas a producdo de vinhos suscetiveis de darem origem a aguardentes vinicas/
aguardentes de vinho com direito a denominag¢do de origem DOP Douro a que se refere o
estatuto da denominagdo de origem da regido demarcada do Douro aprovado pelo Decreto-Lei
n.2 173/2009, de 3 de agosto, estdo inseridas na RDD e devem ser cultivadas utilizando os
meios adequados ao local como forma de maximizar a aptidao das uvas a uma produgao de
qualidade.

6. Zona geografica em causa

A drea geografica de producdo de Aguardente de Vinho DOP Douro abrange os seguintes
distritos, concelhos e freguesias, tradicionalmente agrupadas em trés dreas geograficas mais
restritas (sub-regides):

Baixo Corgo: no distrito de Vila Real abrange os concelhos de Mesao Frio, de Peso da Régua e
de Santa Marta de Penaguido; as freguesias de Abacas, Ermida, Folhadela, Guides, Mateus,
Nogueira, Nossa Senhora da Concei¢do (parte), Parada de Cunhos, S3o Dinis e S3o Pedro, do
concelho de Vila Real; no distrito de Viseu as freguesias de Aldeias, Armamar, Folgosa, Fontelo,
Santo Adrido, Vacalar e Vila Seca, do concelho de Armamar; as freguesias de Cambres,
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Ferreiros de Avdes, Figueira, Parada do Bispo, Penajdia, Samoddes, Sande, Santa Maria de
Almacave, Sé e Valdigem e as Quintas de Foutoura, do Prado e das Varzeas, na freguesia de
Varzea de Abrunhais, do concelho de Lamego; a freguesia de Barr6, do concelho de Resende;

Cima Corgo: no distrito de Vila Real abrange as freguesias de Alijo, Amieiro, Carlao, Casal de
Loivos, Castedo, Cotas, Favaios, Pegarinhos, Pinhdo, Sanfins do Douro, Santa Eugénia, Sdo
Mamede de Riba Tua, Vale de Mendiz, Vilar de Macgada e Vilarinho de Cotas, do concelho de
Alij6; as freguesias de Candedo, Murca e Noura, do concelho de Murca; as freguesias de
Celeirés, Covas do Douro, Gouvdes do Douro Gouvinhas, Pacos, Paradela de Guides,
Provesende, Sabrosa, Sdo Cristovdo do Douro, Sdo Martinho de Anta, Souto Maior, Vilarinho
de S3o Romao, do concelho de Sabrosa no distrito de Viseu as freguesias de Castanheiro do
Sul, Espinhosa, Ervedosa do Douro, Nagozelo do Douro, Paredes da Beira, S3o Jodo da
Pesqueira, Soutelo do Douro, Trevbes, Vale de Figueira, Valongo dos Azeites, Varzea de
Trevdes e Vilarouco, do concelho de Sdo Jodo da Pesqueira; as freguesias de Adorigo, Barcos,
Desejosa, Granjinha, Pereiro, Santa Leocadia, Sendim, Tabuaco, Tavora e Valenca do Douro, do
concelho de Tabuacgo; no distrito de Braganca as freguesias de Beira Grande, Castanheiro do
Norte, Carrazeda de Ansides, Lavandeira, Linhares, Parambos, Pereiros, Pinhal do Norte,
Pombal, Ribalonga, Seixo de Ansides e Vilarinho de Castanheira, do concelho de Carrazeda de
Ansides;

Douro Superior: no distrito de Braganca abrange a freguesia de Vilarelhos, do concelho de
Alfandega da Fé; as freguesias de Freixo de Espada a Cinta, Ligares, Mazouco, Poiares, do
concelho de Freixo de Espada a Cinta; as propriedades que foram de D. Maria Angélica de
Sousa Pinto Barroso, na freguesia de Frechas, e as da Sociedade Clemente Meneres, nas
freguesias de Avantos, Carvalhais, Frechas e Romeu, do concelho de Mirandela; as freguesias
de Acoreira, Adeganha, Cabeca Boa, Horta, Lousa, Peredo dos Castelhanos, Torre de Moncorvo
e Urros, do concelho de Torre de Moncorvo; as freguesias de Assares, Freixiel, Loddes, Roios,
Sampaio, Santa Comba da Vilariga, Seixo de Manhoses, Vale Frechoso e Vilarinho das Azenhas,
as Quintas da Peca e das Trigueiras e as propriedades de Vimieiro, situadas na freguesia de
Vilas Boas, e Vila Flor, do concelho de Vila Flor; no distrito da Guarda a freguesia de Escalhao,
do concelho de Figueira de Castelo Rodrigo; as freguesias de Fontelonga, Longroiva, Meda,
Poco do Canto, do concelho de Meda; o concelho de Vila Nova de Foz Coa.
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Mapa da Regiao

7. Método de obtengdo da bebida espirituosa

Vinificacao

Apenas os vinhos elaborados na RDD poderdo ser destinados a producdo de aguardentes
vinicas com direito a denominagao de origem DOP Douro.

Os vinhos impréprios para consumo nao podem ser utilizados para a produgao de aguardente
vinica com direito a DOP Douro.

A vinificagdo é feita sem adicdo de didxido de enxofre, devendo ser seguidos os métodos e
praticas enoldgicas legalmente autorizadas e tradicionais da regido com as particularidades
definidas em regulamentacédo interna do IVDP, I.P.

Conservagao e destilagao
Os vinhos destinados a produgdo das aguardentes vinicas DOP Douro devem ser destilados no
maximo até ao final do més de Margo imediato a vinificagdo. A destilacdo deve ocorrer no
interior da regiao, salvo autorizagdao em condic¢des a estabelecer pelo IVDP, I.P.
Os sistemas utilizados na destilagdo podem ser de destilagdo continua ou descontinua.
Envelhecimento
O envelhecimento é efetuado na RDD em recipientes de madeira durante pelo menos um ano

ou, se a capacidade dos tonéis for inferior a 1 000 litros, durante, pelo menos, seis meses.
O controlo e registo de idades sdo efetuados pelo IVDP, I.P.
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Ndo sdo autorizados quaisquer aditivos com exce¢do de agua destilada, desmineralizada,
sujeita a um processo de permuta idnica ou amaciada para reducdo do titulo alcoométrico
voluimico do destilado até um minimo de 37,5 %vol. .

As aguardentes vinicas ndo podem ser aromatizadas, o que nao exclui métodos de producao
tradicionais.

As aguardentes vinicas s6 podem conter caramelo adicionado como meio para adaptar a cor
até um maximo de 2%.

8. Ligacdo ao ambiente geografico ou a origem geografica

Elementos relativos a zona ou origem geografica que sejam importantes para a ligagao

Situada no nordeste de Portugal, na bacia hidrogréafica do Douro, rodeada de montanhas que
Ihe ddo caracteristicas mesoldgicas e climaticas particulares, a regido estende-se por uma drea
total de 250 000 ha, estando dividida em trés sub-regiGes naturalmente distintas. Essas
caracteristicas existentes na regido do Douro sdo condicionadoras do aproveitamento
econdmico dos recursos naturais e das atividades ai desenvolvidas.

As vinhas destinadas a producdo de vinhos suscetiveis de darem origem a aguardentes vinicas
com direito a denominacgdo de origem DOP Douro deverdo estar ou ser instaladas em solos
predominantemente de origem xistosa, sem exclusdo de manchas de solos de origem
granitica.
Distinguem-se dois tipos de solos:
a) Solos onde a influéncia da acdo do Homem é muito marcada, durante os trabalhos de
arroteamento e terraceamento que antecede a plantagao da vinha, nomeadamente através
de mobilizagbes profundas com desagregacdo forcada da rocha e consequente
aprofundamento do perfil e modificagcdes na morfologia original, acrescida da incorporagao
de fertilizantes.
b) Um outro grupo constituido por unidades - solo onde a acdo do Homem foi mais suave,
onde o solo conservou o seu perfil original, com modificagdes apenas na camada
superficial.

A individualidade da regido demarcada do Douro deve-se a sua localizagao, sendo grande a
influéncia que exercem as serras do Mardo e de Montemuro, servindo como barreira a
penetracdo dos ventos humidos de oeste. Situada em vales profundos, protegidos por
montanhas, a regido caracteriza-se por ter invernos muito frios e verdes muito quentes e
Secos.

A precipitacdo, distribuida assimetricamente, varia com regularidade ao longo do ano, com
valores maiores em Dezembro e Janeiro (em alguns locais em Margo), e com valores menores
em Julho ou Agosto. A exposicao ao sol, fator fisiografico de grande importancia na
caracterizacdo climatica de qualquer regido, reveste-se no Douro de redobrado interesse ja
que permite uma melhor compreensdo do comportamento da vinha nas diferentes situagdes.
A margem norte do rio estd sob a influéncia de ventos secos do sul, estando a margem sul
exposta aos ventos do norte, mais frios e humidos, e a uma menor insolagdo. A temperatura
do ar é mais alta nos locais expostos a sul do que nos locais expostos a norte. As temperaturas
médias anuais variam entre 11,8 e 16,5°C. Os valores maximos das temperaturas médias
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anuais distribuem-se ao longo do rio Douro e dos vales dos seus afluentes, em especial os da
margem direita. Relativamente as amplitudes térmicas diurnas e anuais, verifica-se que tém
maior valor em Barca d’Alva e menor valor em Fontelo, facto que é explicado pela respetiva
distancia ao mar.

As caracteristicas climaticas, orograficas e mesoldgicas existentes na regido demarcada do
Douro sdo condicionadoras do aproveitamento econdmico dos recursos naturais e das
atividades ai desenvolvidas.

A viticultura, atividade principal para a maioria dos agricultores da regido, desenrola-se em
condigbes climatéricas particularmente rudes, em solos pedregosos, sem utilizacdo alternativa.
Para a instalacdo da vinha na regido houve que recorrer a técnicas de armacao do terreno em
socalcos nas zonas de maiores declives. As formas de condugdo com que a vinha se apresenta
sdo a solucdo encontrada para ajustar a influéncia do clima e do solo as necessidades da planta
e aos objetivos de producdo. A cultura da vinha extreme na maioria dos casos, coexiste com
amendoeiras e oliveiras na bordadura das parcelas.

De destacar a armacado do terreno e o papel desempenhado pelo Homem foi fundamental na
criacdo dos socalcos, que sdo uma caracteristica de toda a regido.

Antes da crise filoxérica, praga que surgiu na regido pela primeira vez em 1862, as plantagGes
eram feitas em pequenos terragos irregulares (geios), com 1-2 filas de videiras, suportados por
paredes de pedra. Os socalcos eram “rasgados” nas encostas, de baixo para cima, as paredes
eram construidas com as pedras tiradas do terreno, a sua altura dependia da inclinagdo da
parcela e a movimentagdo da terra para preparar o solo para a plantagdo era pequena. A
densidade de plantacdo rondava as 3 000 - 3 500 plantas/ha. Estes pequenos terragos foram
posteriormente abandonados e constituem hoje os designados “mortérios”.

Ap0s a filoxera, foram feitos novos terracos, mais largos e inclinados, com ou sem paredes de
suporte, permitindo maiores densidades de plantacdo (cerca de 6 000 plantas/ha). Surge
também nesta altura a vinha plantada em declives naturais, segundo a inclinagdo do terreno.
Nestes sistemas a mecanizagdo é impossivel pois ndo existem ou sdo escassas as estradas de
acesso as vinhas e a inclinagdo lateral esta associada a uma forte densidade de plantagao.

Este facto, traduzido pelos custos elevados que implica em termos de mdo-de-obra, tem
conduzido ao abandono gradual deste tipo de vinhas. A introdugdo da mecaniza¢do na regido
exigiu novas formas de armagao do terreno. No fim dos anos 60 e inicio dos anos 70 do século
XX, um novo sistema surgiu na regiao.

Trata-se de patamares horizontais com taludes em terra, com 1-2 linhas de videiras e com
densidades de plantacdo baixas, na ordem de 3 000 - 3 500 plantas/ha. Dado que necessita de
parcelas de grande dimensdo para a sua instalacdo, é um sistema que nao se adequa a zonas
de minifundio.

Mais recentemente, e como alternativa aos patamares, aparecem as vinhas plantadas segundo
as linhas de maior declive do terreno (“vinha ao alto”). Com uma densidade de plantacdo
semelhante a das vinhas tradicionais, na ordem das 4 500 - 5 000 plantas/ha, este sistema
apresenta uma boa adaptacdo para pequenas parcelas, podendo ser o trabalho mecanizado
pela utilizagdo de guinchos ou, até declives na ordem dos 40%, por tragao direta, com tratores
de rastos.
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Carateristicas especificas da bebida espirituosa, relacionadas com a sua area geografica

Dados sobre o produto:

Depois de um desengace total ou parcial segue-se o esmagamento que tradicionalmente era
feito em lagares (recipiente de pedra) sem nenhum esmagamento mecanico. Era um trabalho
feito exclusivamente pelo Homem. Atualmente, é possivel obter vinhos, suscetiveis de darem
origem a aguardente vinica com direito a denominacdo de origem DOP Douro, em centros de
vinificacdo que possuem equipamento de tecnologia avancada em que as operac¢Oes de
esmagamento e de maceragdo se encontram inteiramente mecanizadas.

As caracteristicas dos vinhos suscetiveis de darem origem a aguardente vinica com direito a
denominagdo de origem DOP Douro derivam da complexidade dos fatores naturais e humanos
da regido demarcada do Douro.

Relacao causal entre a drea geografica e a qualidade ou caracteristicas do produto ou uma
determinada qualidade, a reputacdo ou outras caracteristicas do produto

A conexdo das caracteristicas dos vinhos suscetiveis de darem origem a aguardente vinica com
direito a denominacdo de origem DOP Douro com a regido demarcada resulta da unicidade
edafoclimatica da regido e do processo de elaboracdo do produto.

As castas aptas a producdo dos vinhos suscetiveis de darem origem a aguardente vinica com
direito a denominagcdo de origem DOP Douro constituem um elemento determinante das
caracteristicas qualitativas, em especial as aromaticas e sapidas, de tais vinhos e uma
expressao do terroir da regido demarcada do Douro. Conservaram-se as castas autéctones da
regido e a diversidade de castas ai existentes. Esta diversidade tem contribuido de forma
significativa para a unicidade e tipicidade dos vinhos suscetiveis de darem origem a aguardente
vinica com direito a denominagdo de origem DOP Douro.

9. Complemento a Indicagao Geografica

O engarrafamento fora da drea geografica delimitada carece de autorizacdo por parte da
entidade certificadora.

Descri¢cao da condigao:

A defesa da denominagao de origem Douro, incluindo a aguardente de vinho DOP Douro, e a
inerente protec¢do dos consumidores, o prestigio internacional de tal denominac¢do de origem,
a garantia da qualidade e da genuinidade dos produtos com essa denomina¢dao de origem, a
idoneidade da certificagdo do produto final, operagdo complexa que ndo se reduz a analise
fisico-quimica e organoléptica, pois inclui, igualmente, a verificacgdo e o controlo da
apresentacdo do produto, a sua rotulagem e as suas mengdes, bem como o
acondicionamento, exigem que s6é apds o engarrafamento na origem a certificagdo se possa
considerar concluida, sendo assim efetivamente assegurada a qualidade e a genuinidade da
denominacao de origem Douro.
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Na verdade, a reputacdo da denominagao de origem Douro recomendam que todo o processo
de elaboracdo, envelhecimento e engarrafamento seja acompanhado de medidas de controlo
e fiscalizacdo eficazes, de modo a prevenir fraudes e outras praticas ilicitas suscetiveis de
afetar a sua imagem junto dos consumidores nacionais e estrangeiros. Importa, assim,
salvaguardar a idoneidade da certificagdo do produto final, operacdo complexa que passa nao
apenas pelas andlises fisico-quimica e organoléptica, mas também pela verificacdo e controlo
da apresentacdo do produto, incluindo a rotulagem e as designacdes e mengdes.

A certificacdo sé fica efetivamente garantida quando realizada apdés a operacdo de
engarrafamento. O engarrafamento é justamente considerado o momento decisivo para a
garantia de genuinidade e o Unico modo de proteger a reputacdo do direito de propriedade
industrial que constitui a denominacao de origem Douro.

A obrigacdo de engarrafamento na regido de produgdo, que tem como objetivo preservar a
grande reputacdo da denominacdao de origem Douro mediante um reforco do controlo das
suas caracteristicas particulares e da sua qualidade, é justificada enquanto medida que
protege a denominacgdo de origem de que beneficia o conjunto dos produtores em causa e que
reveste para estes uma importancia determinante.

Trata-se de um meio necessario e proporcionado a realizacdo do objetivo prosseguido, no
sentido de que ndo existem medidas alternativas menos restritivas suscetiveis de o alcangar.
Importa sublinhar a importancia das caracteristicas especificas e, em especial, da qualidade do
produto como elementos-base da sua reputacdo. Uma aguardente vinica de qualidade, como a
aguardente de vinho DOP Douro, é um produto de grande especificidade. As suas qualidades e
caracteristicas particulares, resultantes da conjugacao de fatores naturais e humanos, estdo
ligadas a sua zona geografica de origem e implicam vigilancia e esforcos, de modo permanente
e sistematico, para serem mantidas.

10.Regras especificas de rotulagem

A rotulagem de Aguardente de Vinho DOP Douro deve respeitar as normas legais e as
definidas pela entidade certificadora, a qual é previamente apresentada para aprovacao.

11.Entidade que verifica a observancia das disposi¢coes do caderno de especifica¢coes

Instituto dos Vinhos do Douro e do Porto, I. P.
Sede: Rua dos Camilos, 90,
5050-272 Peso da Régua, Portugal.
Delegacao principal: Rua Ferreira Borges, 27,

4050-253 Porto, Portugal.
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